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RESORT BODDENBLICK

Wir suchen zum 15.04.2024 eine/n neue/n Kollegen/in

Serviceleitung (M/W/D)

Arbeitsort: Prima Resort Boddenblick | SchulstraRe 50, 18442 GroRR Kordshagen
Arbeitszeit: 40h / Schichtdienst
Vertragsart: unbefristet

Sei dabei, wenn das Prima Resort Boddenblick seine Tiiren offnet!

Im Mai eroffnet das Prima Resort Boddenblick in der einzigartigen Barther Boddenlandschaft — eine perfekte
Symbiose aus modernem Camping und gemutlichen Tiny Houses, erganzt durch ein vielseitiges gastronomisches
Angebot. Als Teil unseres Teams hast du die einmalige Chance, von Beginn an dabei zu sein und ein unvergleichli-
ches Serviceerlebnis fur unsere Gaste mitzugestalten. Wir suchen motivierte Mitarbeiter, die mit uns gemeinsam die
Eroffnung zu einem spektakularen Ereignis machen wollen!

Deine Rolle

Als Serviceleitung im Prima Resort Boddenblick spielst du eine Schlusselrolle in der Gestaltung des
Gasteerlebnisses. Du sorgst fur einen exzellenten Service im Restaurant und in der Wellnessbar und
arbeitest eng mit dem Kuchenchef und dem F&B Manager zusammen, um ein harmonisches Zusam-
menspiel zwischen Kuche und Service zu gewahrleisten. Mit deinem Team setzt du besondere MaRk-
stabe in Sachen Gastfreundschaft.

Deine Aufgaben

> FUhrung und Entwicklung des Serviceteams, inklusive Schulungen und Mitarbeitermotivation.

> Planung und Organisation des Serviceablaufs, um eine hohe Gastezufriedenheit zu sichern.

> Enge Zusammenarbeit mit der Kichenleitung, um ein nahtloses gastronomisches Erlebnis zu
gewahrleisten.

> Uberwachung und Verbesserung der Servicequalitat und Géstebetreuung.

> Sicherstellung der Einhaltung aller Hygiene- und Sicherheitsstandards.

> Verwaltung der Bestande und Materialien fur den Servicebereich.

> Gestaltung und Umsetzung von Veranstaltungen und speziellen Angeboten im Resort.
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Dein Profil

Erfahrung in der Serviceleitung, idealerweise in der gehobenen Hotellerie oder Gastronomie.
Ausgepragte FUhrungskompetenzen und Erfahrung in der Mitarbeiterentwicklung.

Hohes MaR an Serviceorientierung und Liebe zum Detail.

Ausgezeichnete Kommunikationsfahigkeiten und Teamgeist.

Gute Deutsch- und Englischkenntnisse.

Organisationsstarke und die Fahigkeit, auch in stressigen Situationen den Uberblick zu bewahren.

Wir bieten

Ein leistungsgerechtes Gehalt, das deine Erfahrung und dein Engagement wurdigt.

Die Chance, Teil eines brandneuen Projekts in einer der schénsten Gegenden Deutschlands zu sein.
Flexible Arbeitszeiten und die Moglichkeit einer 4-Tage-Woche.

Ein lebendiges und unterstutzendes Teamumfeld.

Attraktive Mitarbeiterrabatte und hochwertige Personalkleidung.

26 Tage Jahresurlaub und Méglichkeiten zur persdnlichen und beruflichen Weiterentwicklung.

Wenn du Teil eines innovativen Teams werden mochtest und die Gastronomie im Prima Resort
Boddenblick mitgestalten willst, dann sende deine Bewerbungsunterlagen mit Angabe deiner
Gehaltsvorstellung und des fruhestmaoglichen Eintrittstermins an:

Bewerbung an Pascal Schiifer
Prima Gastro GmbH Mail: karriere@prima-resorts.com
Junckerstr. 10 oder via Whatsapp:
16816 Neuruppin Mobil: 0162/ 62 92 497




